
 BBQ Menü 
Amüsgrill 

Gegrillter Tafelspitz auf Linsensalat im  

Bambus Schiffchen 

 

Vorspeise 

Zippelmitz (Bacon, Minipaprika, Minicabanossi, Frischkäse) 

   Bacon Donuts (Ananas, Zwiebel, Käse, Bacon) 

 

 Zwischengang 

Bulgogi auf Salatherzen (Steakhüfte koreanische Art) 

 

Hauptgang 

Gefüllte Hähnchenschenkel 

Grillgemüse der Saison 

Im Blumentopf gebackenes Brot 

 

Gefüllte Schweinerücken-Steak 

Möhrchen Sticks 

Kartoffeln in Rosmarin Zitronenbutter 

 

Geräucherte Lachsforelle auf Zedernholz 

Gemüse im glas 

Runzelkartoffel 

 

Dessert 

Marshmallow Erdbeeren 

Gegrillte Ananas an Joghurt Dip 

Jetzt neu  bei Gölz 

Grillkurse auf unseren   

Gasgrills von 

           

Unter der Leitung von  

Wettbewerbs-Grillmeister  

Robert Schmitt   

(Grillmeister bei  

die Hüttengriller) 

 

Auf dem Gelände der Firma Gölz in Güdingen 

Kosten: 69,-€ pro Person (all inklusive) 

Max. Teilnehmerzahl: 20 Personen 

Dauer: ca. 4h        

Mehr Infos und Anmeldemöglichkeiten hier/ in ihrer Filiale vor Ort 
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